LA DOMENICA
MATTINA
al pH 4.1

dalle ore 8.00

* Vuota € 1,50
e Albicocca € 1,80
e Crema Pasticcera € 1,80
o Pistacchio 1GP € 1,80
o Qaccollino al Cioccolalo € 1,80
o Girella all'Uvella € 1,80

Tmpasto ad alla idratagione

Jeggere come una pi
Gecondo Antica Tiadizione
€ 6,50/kg
T consigliamo di prenolae i nosti Croissant
e il nostwe Pane: vanno lelleralmente a wiba!

con solo Lievito Madre

o Baulelli Vav Gusti € 9,00 (300g)
* Apiicioc Albicocche e Cioccolalo
€ 24,00 (750g)

(disponibili tutto lanno tranne

nei periodi di Pasqua e Natale)

e Panelloni solo a Natale
e Colombe solo a Pasqua

COME PRENOTARE
| NOSTRI PRODOTTI?

Consigliamo vivamente di prenotare,
soprattutto il sabato e la domenica!
E semplicissimo!

- TELEFONACI O MANDA UN MESSAGGIO
WHTASAPP AL +39 045 224177

-SCANNERIZZA IL CODICE QR
E MANDACI UN MESSAGGIO! | A [a]

Via Velo di Sotto
Velo Veronese (VR)

045 2241776

f O

www.phg1tlab.com

1
pH 4:
Ta Pizga al Taglio

IN LESSINIA

CROCCANTE, LEGGERA, GUSTOSA

Farine selezionate a base
semi-integrale e una lunga lievitazione,
assieme ad un‘alta idratazione,
danno vita alla nostra Pizza:
croccante, leggera e gustosa.

Amiamo poi farcire le
nostre Teglie con
ingredienti sani e genuini,
cercando di prediligere i
prodotti della nostra
Lessinia.

10

PRENOTA QUI Bl
LA TUA PIZZA [®]g



PIZZE CLASSICHE
Warghenrita
Pomodoro, Mozzarella
Puosciutlo e Funghi
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Trifolati
Capricciosa Gpecial &
Pomodoro, Mozzarella, Carciofi, Olive, Salamino, Origano

Tonno e
Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla Rossa

Pomodoro, Mozzarella, Verdure di Stagione, Grana

Paumiai

Pomodoro, Mozzarella, Melanzane Grigliate, Grana

“Patale e Galsiccia o Pancella
Pomodoro, Mozzarella, Patate, Salsiccia oppure Pancetta
Qalamine &

Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante

NWurstel

Pomodoro, Mozzarella, Wurstel

Pomodoro, Mozzarella, Gérgonzola, Formaggi Misti, Grana
Pomodoro, Mozzarella, Olive, Capperi, Acciughe,
Pomodori Semisecchi, Origano

Pomodorini e Buala

Pomodoro, Poca Mozzarella, Pomodorini, Burrata

PIZZE SFIZIOSE

LE FARCITE
([ iosciBEE g cOPe /// & Gpeck e Geamonga
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Zucchine, /4~ . ’ .

Philapelphia, Grana \ . O %ﬂm
| . W Cwudo e
Zucchine e Pomodorini

Pomodoro, Mozzarella, Zucchine, Pomodorini, Philadelhia
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla Caramellata, Pancetta Pepata,
Pomodori Semisecchi, Glassa all’Aceto Balsamico

La nostra Pizza al Taglio é unica:
non troverai mai gli stessi gusti
perché ci lasciamo ispirare da quello
che propone la stagione.

Tennd o Postoin QUANTA PIZZA ORDINARE?
Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Capperi, Pomodorini, Origano In media consigliamo 1 trancio e
Radicchio e Pancella mezzo / 2 tranci circa per persona.
Pomodoro, Mozzarella, Radicchio, Pancetta, Grana Facci un colpo di telefono, sapremo
% el esaudire la tua richiesta!

Radicchio Zucca e GG
Pomodoro, Mozzarella, Radicchio, Zucca, Gorgonzola, Grana @ ) 2 Tranci A 1-2
(disponibile da Ottobre a Maggio) ) e TranCh s
gpuumm &dal)m ‘ . i 0 =1 | L of [ - 34
Pomodoro, Mozzarella, Olive, Pomodori Semisecchi, Spianata ) . .

d ! 8 Tranci (banda intera)........ 256

PIZZE BIANCHE
Wlistobosco e Gpeck

Mozzarella, Speck, Funghi Mistobosco, Ricotta Affur(n?ata 2
E

Povio e G

COME SCALDARE LA PIZZA?

Per gustare la nostra pizza bella/

croccante e fragrante, =~

ti consigliamo di scalql,g—rla:/

Mozzarella, Porro, Gorgonzola, Salsiccia, Ricotta Affumwﬁy 4

b . — e In forno preriscaldato
Porcini Galsiccia e Bunala [l a250°C per 8-10 minuti
Mozzarella, Porcini, Salsiceia, Burrata
Wo/lMellw ?M/mm e fpwmccm V77 In padella con coperchio

s ) a fuoco bhasso per 5-6 minuti
Mozzarella, Mortadella, Burrata e Granella di Pistacchi



